
Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachtes Brot

Inklusiv Preise

keinInsalata mista

Gemischter Salat (1)

Insalata Verde

Grüner Salat mit Zwiebeln (1)

Insalata di pomodoro e cipolla

Tomatensalat mit Zwiebeln (1)

Insalata di pomodoro e pecorino

Tomatensalat mit Zwiebeln und Schafskäse

Insalata di pomodoro e tonno

Tomatensalat mit Zwiebeln und Thunfisch (1)

Insalata di rucola

Rucolasalat mit Parmesankäse 
(1)und Tomatenwürfel

Insalata della casa

Blattsalat mit Gurken, Karotten, Zwiebeln,
Tomaten, Thunfisch und Schafskäse (2,3,4)

Insalata con melanzane

Blattsalat mit Gurken, Karotten, Zwiebeln,
Tomaten, marinierte  Auberginen und Schafskäse (1)

Insalata dello Chef

Blattsalat mit Gurken, Karotten, Zwiebeln,
Tomaten, frischem Gemüse 

(1)und Parmesankäse

Insalata Bootshaus

Blattsalat mit Gurken, Karotten, Zwiebeln,

(1)

Tomaten, gebratenen Pilzen,
Garnelen und Fleischspitzen

(1) Italienisches Dressing

(2) hausgemachtes Dressing

(3) Konservierungsstoffe

(4) Süßungsmittel(n)



Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachtes Brot

Inklusiv Preise

kleinPizza Pane

Pizza-Brot mit Kräutern und Knoblauch

Pizza Margherita

mit Tomaten und Käse

Pizza Marinara

mit Tomaten, Oregano, Knoblauch und Olivenöl

Pizza Contadina
(3)mit Tomaten, Käse, Zwiebeln, Oliven und Knoblauch

Pizza Salami 

mit Tomaten, Käse und Salami (1)

Pizza Prosciutto e Salami

mit Tomaten, Käse, Salami und Schinken (1,2) 

Pizza Diavolo
(1,3)mit Tomaten, Käse, Salami und Oliven (scharf)

Pizza Calabrese

(1,3)mit Tomaten, Käse und pickanter Salami 

Pizza Siciliana

mit Tomaten, Käse, Salami,
Paprika und Oregano

(1)

Pizza Napoletana

frische Tomatenscheiben, Käse,
Sardellen und Kapern

(1) Konservierungsstoff (2) Phosphat (3) geshwärzt



Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachtes Brot

Inklusiv Preise

kleinPizza Capricciosa

mit Tomaten, Käse, Schinken und Champignons (1) (2)

Pizza Regina

mit Tomaten und Käse, Schinken und Artischocken (1) (2)

Pizza Pescatore

mit Tomaten, Käse und Artischoken (2)

Pizza Tonno

mit Tomaten, Käse, Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Carciofi

mit Tomaten und Meeresfrüchten

Pizza Funghi

mit Tomaten, Käse und frische Champignons

Pizza Verdure

mit Tomaten, Käse und frischem Gemüse

Pizza 4 Stagioni

mit Tomaten, Käse, Salami, Schinken (1) (2)

(1) (2)

Pizza Parma con Rucola

mit Tomaten, Käse,

Parmaschinken und Rucola

(1) Konservierungsstoff (2) Phosphat (3) geshwärzt



Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachtes Brot

Inklusiv Preise

kleinPizza Gamberi e Spinaci

mit Tomaten, Käse, Shrimps, Spinat und Knoblauch

Pizza Salmone

mit  Käse, Sahne und geräuchtem Lachs (1) (2)

Pizza Gorgonzola e Spinaci

mit Tomaten, Käse, Gorgonzola und Spinat

Pizza Gorgonzola

mit Tomaten und Gorgonzola

(1) (2)

Pizza Calzone

gefüllte Pizza
mit Tomaten, Käse, Salami,
Schinken und Champignons

(1) Konservierungsstoff (2)Phosphat

Pizza Pugliese

getrocknete Tomaten, Käse,
Oliven, Frühlingszwiebeln (nach Saison)

(3) geshwärzt

Pizza 4 Formaggi

mit Tomaten, und 4 Käsesorten



Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachtes Brot

Inklusiv Preise

Bruschetta

Bruschetta della casa

Vitello tonnato

Kalbsfleisch in dünnen Scheiben mit Thunfischsoße

Insalata di mare

Meeresfrüchtesalat

Gamberi all´aglio

Garnelen mit Knoblauchsoße (pikant)

Insalata tricolore

Tomaten , Büffelmozzarella, Rucola

mit Olivenöl, Balsamikoessig und Kräutern

Variazione di verdura

Gemüsevariation

Melanzane alla parmigiana

Aubergine in Bierteig mit Tomaten

und Käse überbacken

Bruschetta al salmone
mit geräuchertem Lachs

Antipasto Toscano

Kalte Vorspeisen nach Toskanischer Art



Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachtes Brot

Inklusiv Preise

Aperitivo:

Campari Soda 12cl.
Campari Orange 12cl.
Martini Bianco o Rosso 5cl.
Wodka Lemon 12cl.
Prosecco 0,1l.
Prosecco Orange 0,1l.
Prosecco Aperol 0,1l.
Prosecco Limoncello 0,1l.

Alkoholfrei Geränke:

San Pellegrino Mineralwasser 0,25l.
San Pellegrino Mineralwasser 0,5l
San Pellegrino Mineralwasser 1l.
Orangensaft

Orangenschorle

Johannisbeersaft

Johannisbeersaftschorle

Grapfruitsaft

Grapfruitsaftschorle

Apfelsaft

Apfelsaftschorle

Coca Cola (1,2,3)

Fanta (1,2,3)

Sprite (1,2,3)

Bitter Lemon (1,2,3,4)

Coca Cola Light (1,2,3)

0,33l.

1) Farbstoff 2) Koffeeinhaltig 3)Aspartam 4)chininhaltig

Bionade (Biologisches 
Erfrischungsgetränk)
Holunder oder Ingwer-Orange

0,33l.

Multivitaminsaft

Ruderwasser 



Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachtes Brot

Inklusiv Preise

Kaffee:

Espresso
Espresso Doppio
Cappuccino

Latte Maccchiato
Tasse Kaffee
Tasse Heiße Schokolade 

Tee

Früchte–, Schwarz–, Kamillen–, Pfefferminz–, Grüntee

Liquori:

Vecchia Romagna 2cl.
Sambuca 2cl.
Averna 2cl.
Ramazotti 2cl.
Fernet 2cl.
Grappa 2cl.
Grappa Speziale  2cl.
Amaretto 2cl.
Limoncello 2cl.
Gran Marnier 2cl.
Baileys 2cl.
Ballantines 2cl.
Ballantines Gold 2cl.
Chivas 12 Jars 2cl.



Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachtes Brot

Inklusiv Preise

Stuttgarter Hofbräu vom Fass: 

Herren Pils 0,3l.

Herren Pils 0,4l.

Pilsner 0,3l.

Pilsner 0,4l.

Malteser vom Faß:
0,3l.

Hefeweizen

Russe

Diesel

Radler

Flaschenbier: 

Malteser Kristall 0,5l.

Malteser Dunkel 0,5l.

Stuttgarter Hofbräu 

Alkoholfreies Bier 0,5l

Alkoholfreies Hefeweizen 0,5l.

Keller Pils

Keller Pils 0,4l.

0,3l.

Malteser



Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachtes Brot

Inklusiv Preise

Spaghetti al pomodro

Spaghetti mit Tomatensoße

Penne alla panna

Teigwaren mit Sahnesoße

Spaghetti Bolognese

Spaghetti mit bolognesesoße

Tiramisú

Panna Cotta

Semifreddo della casa

Creme Caramel

Dessert Variazione

Formaggio misto

Gorgonzola, Parmesan

Bastoncini di pesce
Fischstäbchen mit Wildkartoffeln



Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachtes Brot

Inklusiv Preise

Spaghetti A O P

Spaghetti mit Olivenöl, Knoblauch

und Peperoni

Penne all´arrabbiata

Teigwaren mit Tomatensoße

Knoblauch,  pikant

Farfalle al salmone

Teigwaren mit geräuchtem Lachs

Rigatoni al forno

Teigwaren in Bolognesesoße

mit Käse überbacken



Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
Zu allen Gerichten servieren wir hausgemachtes Brot

Inklusiv Preise

Cantine della Valpantena Bardolino
leuchtendes Rubinrot mit kirschroten und granatroten Reflexen.
weinig elegantes Bouquet, Anflüge von Walnüssen und 
Piemont-Kirschen. Von mittlerer Struktur, weich mit 
frischer Säure, sehr fruchtig

Cantine Valpanera Merlot
Intensiven rubinroten Farbe und mit einem angenehmen, 
charakteristischen Bouquet, das an Waldbeeren erinnert.
Am Gaumen ist er gut Strukturiert 

Cantine di Montalcino Chianti
Rubinrot. Reich an Aromen, fruchtig und mit sortentypischem 
Veilchenduft im Bouquet. 
Strukturiert, weich und harmonisch im Geschmack.

Arangonesi I.G.T Nero D’Avola.
Bouquet von dunklen Beeren, schwarzen Kirschen und Maulbeeren.
Am Gaumen viel Frucht,  fein verwobene Struktur mit einer
eleganten und fast kühl wirkenden Stilistik.

Le Due Colline Montepulciano D’Abruzzo DOC. 
Bouquet von Brombeeren, Heidelbeeren und feiner Gewürznoten.  
Fruchtbetonendes Aroma. Die reifen, kraftvollen Tanninen sind 
schon jetzt perfekt eingebunden und tragen die Frucht.

Vigne delle Rose IGT Rosso Casa 
Trauben von Cabernet Franc und Merlot . Ein gehaltvoller Wein 
von rubinroter Farbe mit violetten Reflexen in der Nase und am Gaumen.
Nach Kräutern schmeckend und lang anhaltend.

Weingut Frank J. Haller 2007 Cannstatter Zuckerle Trollinger trocken
Rubinroter Wein mit ausgeprägten Duftnuancen nach Kirsche 
und Himbeeren, dezente Gerbstoffe, schöne Saftigkeit.

Weinschorle Rot vom Bardolino



Unsere Gerichte sind frisch zubereitet
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Bigi DOC Orvieto 2007
wird aus Trebbiano Toscano, Verdello
und Malvasia Rebsorten gewonnen. 
Die Farbe ist strohgelb, das Bukett frisch, delikat

Cantina della Valpantena Pinot grigio 2007

Leuchtendes Grüngelb; frischer Duft von Pfirsich; 
leichte Frucht, natürliche Spritzigkeit

Cantina della Valpantena Chardonnay 2007

Dieser Chardonnay ist ein äußerst gefälliger Wein und 
überrascht durch seine mannigfaltigen Fruchtnoten 
Cantina della Valpanera

Vigne delle Rose IGT Pinot della Casa
Der Wein wird von Pinot Bianco und Pinot Grigio Trauben
gewonnen und präsentiert sich in strohfarbigem Gelb. 
Sein Duft ist sehr harmonisch.                                  

Weingut Frak J. Haller Gutswein Riesling Troken
Frischer mineralischer Riesling, leichte Anklänge 
nach Pfirsich.

Weingut Frank J. Haller Rosé trocken
Fruchtiger Roséwein aus Trollinger, Lemberger und 
Spätburgunder mit frischer Säure.

Cantine Valpantena RosATO vERONESE
Wunderbarer Terrasenwein mit  einem frischen,
Zarten Bouquet . Im Geschmack angenehm würzig.        
Weinschorle: Weiß vom Orvieto

Weinschorle: Rosé vom Rosato Veronese


